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IIporpamma
NPOU3BOJICTBEHHOI'0 KOHTPOJIsSA 32 COOJII0IEeHHEeM CAaHHUTAPHBIX
NpPaBHJI H BbINOJTHEHHEM NMPOTHBO3NHIEMHOJIOTHYECKHX
(mpoduaakTHYECKHX) MEPONPHATHH B MYHHUIHIAJILHOM Ka3eHHOM
o0meoOpa3oBaTeIbHOM yupexxaennu « MmuMoBcKasi OCHOBHAs
o0meo0pa3oBaTebHas MIKOJIA»

1.Iles1b NPOH3BOACTBEHHOI0 KOHTPOJIS

OGecneuenne GesomacHOCTH W 0O€3BPENHOCTH [UIsi IOKOJBI M BCEX YYACTHHKOB
00pa3oBaTeNbHOrO IIPOLECCa, BIMSHUS ILIKOJILHOM CTOJOBOM IIyTEM IPOM3BOACTBEHHOTO
KOHTPOJISL  [JOJDKHOTO ~ BBINOJHEHMS M COOMIONEHHS CAHHTApHBIX IIPABUJl, CAHMTAPHO-
IPOTUBOSNUAEMHUOIOTHIECKIX MEPOIIPUSITHIA.

2.00beKThI NPOH3BOICTBEHHOI0 KOHTPOJIs
2.]1.mOMeIeH sl yUpexKIeHHS;
2.2.MMOMEIIEHHS IIIKOJLHOM CTOJIOBOM;
2.3.TexHOI0rHYecKoe 000pyIOBaHHUE;
2.4.paboune mecTa;
2.5.ceIpbe. oy habpHKaThI;
2.6.roTOBas MPOIYKIIHS;
2.7.0TX0/bI IPOU3BOJICTBA U MOTPEOIEHHS.

3.Ilepevenn opUUHMAILHO H3IAHHBIX CAHHTAPHBIX NPAaBH/I. MeT0OA0B H METOAMK KOHTPOIs
(dakTOpoOB cpeanl 00MTAHHS B COOTBETCTBHH C OCYIIECTBJISIEMOM JeATeJIbHOCTHIO:

- OenepanbHbil 3ak0H 0T 30 mapra 1999 r. Ne 52-@3 «O caHWTapHO-3MHAEMHOTIOTHYECKOM
Onarononyynu HaceJIeHus»;

- ®enepanpuplii 3akoH 0T 2 sHBaps 2000 1. No 29-@3 «O kauecTBe M G€30ACHOCTH MHINEBBIX
IPOLYKTOBY,

- T'OCT P 56237-2014 (MCO 5667-5:2006).  HauwonaneHeii cranmapr Poccuiickoii
®enepannn. Bona nuteeBas. OT60p Mpo6 Ha CTAHIHSX BOAOMOATOTOBKA M B TPYyOOIPOBOIHBIX
pacIpenenuTeNbHbIX CHCTEMAX;

- TOCT 31861-2012.MexrocynapcTBeHHbIi cranmapT. Boga. Obume TpeGoBanus k ot6opy
mpoo;

- CanlluH 2.4.2.2821-10.CaHHTapHO-3IHAEMHONOTHYECKHE TpeGOBaHUS K YCIOBHAM U
opraHusanuy  oOyyeHus B oOmeoOpa3oBaTenpHBIX  Opranusauusx.  CaHWTapHO-
SMUAEMHOJIOTUYECKHE [TPAaBUIa 1 HOPMATHBEI,

- CII 1.1.1058-01. 1.1.06mue Bompockl. OpraHu3anusi ¥ IPOBEICHUE MPOU3BOIACTBEHHOTO
KOHTponss 3a cobmonenneM  CaHMTapHBIX IPaBHJI ¥ BBIOJHEHHEM  CAHUTApHO-
IPOTHBOSIMHMIEMUOJIOTHIECKUX (TPODHIAKTHYECKUX ) MeponpusiTiii. CaHUTapHbIE [IPaBHIIA;

- CII 2.3.6.1079-01 2.3.6. Oprammsanus oOLIECTBEHHOro mnuTaHus. CaHUTApHO-
SMHIEMHOJIOTHYECKHE TPeOOBaHMS K OpraHU3aysIM OOIIECTBEHHOTO IIMTAHMS, H3TOTOBIEHUIO H
000pOTOCIIOCOGHOCTH B HUX MHIIEBBIX NPOAYKTOB H IIPOJIOBOIBCTBEHHOTO ChIpbs. CaHUTApHO-
3MHUAEMHOJIOTHYECKHUE [IPABUIIA.

- CIT  3.1/3.2.3146-13. O6mme TpeGoBaHus IO NpodUIAKTHKE HHQPEKIHOHHBIX H
napasuTapHeX OosnesHelt. CaHUTapPHO-3IHIEMHOJIOTHYECKHE ITPABHIIA;
- CII 3.5.1378-03 3.5. Jlesundexronorus. CaHHTapHO-3THIEMHOIOTHIECKUE

Tpe60BaHI/I5I K OpraHu3allyd H OCYIICCTBIICHUIO IIe3I/IH(beKLIPIOHHOI71 OCATCIBHOCTH. CaHI/ITapHO-
SIMUACMHUOJIOTHYCCKUE IIPaBHIa,
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                                                          «Утверждаю»:  
     Директор МКОУ Ишимовская    

         ООШ»                                                   
                                                                                           ________________ И.Р.Рахматуллин 
Программа 
производственного контроля за соблюдением санитарных

правил и выполнением противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий  в муниципальном казенном общеобразовательном учреждении «Ишимовская основная общеобразовательная школа»
  1.Цель производственного контроля

   Обеспечение безопасности и безвредности для школы и всех участников образовательного процесса, влияния школьной столовой путем производственного контроля должного выполнения и соблюдения санитарных правил, санитарно-противоэпидемиологических мероприятий.
  2.Объекты производственного контроля

2.1.помещения учреждения;

2.2.помещения школьной столовой;

2.3.технологическое оборудование;

2.4.рабочие места;

2.5.сырье. полуфабрикаты;

2.6.готовая продукция;

2.7.отходы производства и потребления.

3.Перечень официально изданных санитарных правил. Методов и методик контроля факторов среды  обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

- Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»,
- ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006).  Национальный стандарт Российской Федерации. Вода питьевая. Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводных распределительных системах; 
- ГОСТ 31861-2012.Межгосударственный стандарт. Вода. Общие требования к отбору проб;

- СанПиН 2.4.2.2821-10.Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы;
- СП 1.1.1058-01.    1.1.Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий. Санитарные правила;

- СП 2.3.6.1079-01   2.3.6. Организация общественного питания. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. Санитарно-эпидемиологические правила.

- СП  3.1/3.2.3146-13.    Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней. Санитарно-эпидемиологические правила;
- СП 3.5.1378-03              3.5. Дезинфектология. Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению дезинфекционной деятельности. Санитарно-эпидемиологические правила;
  4.Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля

4.1.Рахматуллин Ильяс Ракипович - директор;

4.2.Самарин Тельман Нариманович- завхоз;

4.3.Фазылбеков Руслан Ханифянович – представитель и/п Фазылбеков Р.Х.
4.4.Гилязева Ирина Мугизовна  - фельдшер
4.5.Магафуров Ринат Вахитович – зам.директора по УВР;

4.6.Гарипова Юлия Вадимовна – зам.директор по ВР.

5.Перечень должностей, подлежащих медицинским осмотрам и профессиональной гигиенической подготовке :

	Медицинскому осмотру подлежат
	Профессиональной гигиенической подготовке подлежат
	Периодичность осмотра

	Директор школы
	Директор
	Ежегодный

	Заместители директора
	Заместители директора
	Ежегодный

	Библиотекарь
	Библиотекарь
	Ежегодный

	Секретарь
	Уборщица 
	Ежегодный

	Рабочий по обслуживанию здания
	Учитель 
	Ежегодный

	Водитель автобуса
	Педагог –психолог
	Ежегодный

	Уборщица
	Социальный педагог
	Ежегодный

	Учитель
	Педагог дополнительного образования
	Ежегодный

	Педагог-психолог 
	
	Ежегодный

	Социальный педагог
	
	Ежегодный

	Педагог дополнительного образования
	
	Ежегодный


   Сотрудники пищеблока:

	№

п/п
	Должность
	Периодичность осмотра

	1
	Повар 
	Ежегодный

	2
	Помощник повара
	Ежегодный

	3
	Кухонный работник
	Ежегодный


6.Перечень контролируемых показателей и периодичность производственного контроля

	Контрольный показатель
	Периодичность контроля
	Ф.И.О., должность

	Водоснабжение и канализация
	Постоянно, еженедельно 
	Завхоз Самарин Т.Н.

	Санитарное состояние и содержание учреждения (проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдение режима дезинфекции, соблюдение правил личной гигиены обучающихся)
	Ежедневно
	Завхоз Самарин Т.Н.
Фельдшер Гилязева И.М.

Зам.директора по УВР Магафуров Р.В.

	Организация питания обучающихся
	Ежедневно
	ИП Сабиров Д.И.

Фельдшер Гилязева И.М.

Социальный педагог

Бракеражная комиссия

	Сбор и утилизация отходов
	Договор на услуги по вывозу отходов, образующихся в результате деятельности
	Завхоз Самарин Т.Н.



	
	Договор на утилизацию (захоронение) твердых бытовых отходов 4-5 классов опасности
	Завхоз Самарин Т.Н.

	Проведение дезинфекции и дератизации
	Договор на обработку
	Завхоз Самарин Т.Н.

	Медицинский осмотр персонала
	1 раз в год
	Секретарь Каримова Э.Д.

	Гигиеническое обучение персонала
	1 раз в 2 год
	Директор Рахматуллин И.Р.

	Проведение профилактической иммунизации
	В соответствии с национальным прививочным календарем
	ГБУЗ «Октябрьская ЦРБ
Фельдшер Гилязева И.М.



	Наличие санитарно-эпидемиологических заключений, сертификатов качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции
	Ежедневно
	Завхоз Самарин Т.Н.
Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.

	Соблюдение технологии приготовления блюд
	Ежедневно
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.
Бракеражная комиссия

	Соблюдение санитарного состояния пищеблока
	Ежедневно
	Завхоз Самарин Т.Н.

Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.

	Контроль суточной пробы
	Ежедневно (специальные контейнеры, температура хранения
	Фельдшер Гилязева И.М.

	Соответствие веса отпускаемой готовой проукции, утвержденному меню
	Раздача 

1 раз в месяц
	Бракеражная комиссия

Фельдшер Гилязева И.М.

	Условия хранения поставленной продукции
	Ежедневно (холодильное оборудование. Подсобные помещения)
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.



	Соблюдение санитарных правил при мытье посуды
	Ежедневно
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.

	Контроль за организацией приема пищи обучающихся
	Ежедневно (обеденный за, обслуживание, самообслуживание)
	Соц.педагог Хисматуллина И.М.

Фельдшер Гилязева И.М.

Классные руководители

	Контроль за отходами
	Ежедневно (маркировка тары, своевременный вывоз)
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.



	Качество поставленных сырых продуктов
	Ежедневно – (сертификаты на поставляемую продукцию. накладные, ветеринарное удостоверение)
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.



	Устройство и планировка пищеблока
	 1 раз в год ( соответствие плану размещения технологического оборудования) 
	Завхоз Самарин Т.Н

	Качество готовой продукции
	Ежедневно (внешний вид, цвет, запах, вкус)
	Повар Хисматуллина Р.Н.

Фельдшер Гилязева И.М.

Бракеражная комиссия

	Состояние здоровья обучающихся пользующихся питанием
	В течение года (медицинские карты)
	Фельдшер Гилязева И.М

	Соблюдение личной гигиены учащихся перед приемом пищи
	Ежедневно (холл перед столовой)
	Классный руководитель


 7.Организация лабораторных исследований и контроля

	Объект исследования и контроля
	Контролируемый показатель
	Периодичность проведения исследования

	Отбор воды
	Перед открытием ЛДП детей
	По плану СЭС

	Готовая продукция (в соответствии с утвержденным ассортиментом)
	Микробиологические показатели
	По плану СЭС

	Смывы с технологических поверхностей, инвентаря, рук поваров
	НА БГКП, паразитология
	По плану СЭС

	Исследование калорийности готовых блюд
	
	По плану СЭС

	Готовая продукция (мясные и рыбные блюда)
	Эффективность термической обработки
	По плану СЭС


8.Организация инструментальных исследований и контроля

	Объект исследования и контроля
	Контролируемый показатель
	Периодичность проведения исследования

	Учебные помещения
	Параметры микроклимата
	По плану СЭС

	Учебные помещения
	Искусственная и естественная освещенность
	По плану СЭС

	Дератизация
	
	Каждый месяц


  9.Формы учета и отчетности

   Все контролируемые показатели регистрируются в журналах.
   Формы учета установлены действующим законодательством РФ по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля.

 10.Перечень возможных аварийных ситуаций и информирование соответствующих организаций:
  10.1.Отключение электросетей- «Пермская энергосбытовая кампания»

  10.2.Инфекционные заболевания – ГБУЗ «Октябрьская ЦРБ»

  10.3.Случаи отравления, в том числе, связанным с употреблением приготовленных блюд - ГБУЗ «Октябрьская ЦРБ»;

  10.4. При возникновении аварийных ситуаций следует немедленно информировать ЮТО управления Роспотребнадзора по телефону 8 (34 261) 4 27 10.
11.Прогноз ожидаемых результатов и оценка эффективности реализации Программы
- формирование культуры и навыков здорового питания учащихся4

-обеспечение детей оптимальным питанием высокого качества. Адекватным возрастным и физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии;

- улучшение состояния здоровья детей по показателям заболеваний, зависящих от качества потребляемой пищи;

- увеличение охвата горячим питанием обучающихся школы, в том числе льготным питанием детей из социально незащищенных семей;

-оснащение пищеблока школы современным высокотехнологическим оборудованием;
-создание системы производственного контроля за качеством и безопасностью используемого сырья и производимой продукции.
   Реализация программы откроет перспективы для решения вопросов, связанных с  сохранением и укреплением здоровья детей. снижением риска возникновения заболеваний.
