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ПОЛОЖЕНИЕ 
об организации питания обучающихся 
МКОУ «Ишимовская СОШ» 

I. Общие положения

1.1. Настоящее Положение об организации питания обучающихся в МКОУ «Ишимовская СОШ» (далее - Положение) разработано в соответствии с Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации».
1.2. Под организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся основным (горячим) питанием, дополнительным питанием и бесплатным питанием льготных категорий обучающихся в соответствии с режимом работы  МКОУ «Ишимовская СОШ» по графику, утвержденному директором МКОУ «Ишимовская СОШ» (согласно расписанию учебных занятий).
1.3. Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реализация блюд, приготовленных на пищеблоке МКОУ «Ишимовская СОШ» в соответствии с примерным 10-дневным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и директором МКОУ «Ишимовская СОШ».
1.4. Под дополнительным питанием обучающихся понимается реализация готовых блюд, пищевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и директором МКОУ «Ишимовская СОШ».
1.5. Под бесплатным питанием понимается предоставление питания за счет средств бюджета обучающимся муниципальных общеобразовательных учреждений из многодетных малоимущих и малоимущих семей, отдельным категориям обучающихся, обучающимся с ограниченными возможностями здоровья (далее – льготные категории обучающихся).

II. Общие подходы к организации питания обучающихся 
в МКОУ «Ишимовская СОШ»

2.1. Питание обучающихся МКОУ «Ишимовская СОШ»  должно быть организовано в соответствии со следующими нормативно-правовыми документами:
Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»,
Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»,
СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»,
СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПиН 2.3.6.1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и производственного сырья», 
СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»,
СанПиН 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»,
Постановлений Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28, от 27.10.2020 № 32, которыми утверждены СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпедимиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыхания и оздоровления детей и молодежи»
СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»
Технический регламент Таможенного Союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»,
Приказ Министерства здравоохранения от 11 марта 2012 г. № 213н и Министерства образования Российской Федерации № 178 «Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений»,
Приказ Министерства образования и науки Пермского края от 14.08.2020. № СЭД-26-01-05-238 «О повышении эффективности системы контроля качества предоставления питания обучающимся муниципальных общеобразовательных организаций, расположенных на территории  Пермского края, государственных образовательных организаций, находящихся в ведении Министерства образования и науки Пермского края».
Закон Пермской области от 09 сентября 1996 г. № 533-83 «О социальных гарантиях и мерах социальной поддержки семьи, материнства, отцовства и детства в Пермском крае»,
Постановление Правительства Пермского края от 06 июля 2007 г. 
№ 130-п «О предоставлении мер социальной поддержки малоимущим семьям, имеющим детей, и беременным женщинам»,
другие нормативные документы, регламентирующие организацию питания в МКОУ «Ишимовская СОШ».
2.2. Основные цели и задачи при организации питания обучающихся:
2.2.1. обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;
2.2.2. обеспечение гарантированного качества и безопасности питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд;
2.2.3. предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
2.2.4. пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
2.2.5. предоставление мер социальной поддержки льготным категориям обучающихся;
2.2.6. обеспечение целевого использования бюджетных средств, выделяемых на организацию питания в соответствии с требованиями действующего законодательства.
2.3. Для организации питания обучающихся используются обеденный зал,  пищеблок и доготовочный цех, соответствующие требованиям действующего санитарно-гигиенического законодательства.
2.4. Работа пищеблока в соответствии с его конструктивно-планировочными решениями организуется в форме: производство и реализация кулинарной продукции .
2.5. Администрация МКОУ «Ишимовская СОШ» совместно с классными руководителями, с привлечением организатора предоставления питания осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесплатной основе и обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, соблюдение принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся.
[bookmark: P170]2.6. Критерии эффективности организации основного (горячего) питания обучающихся в МКОУ «Ишимовская СОШ»:
2.6.1. охват обучающихся основным (горячим) питанием не менее 
82% от общего контингента обучающихся;
2.6.2. стоимость обеда (завтрака) не выше 1% от средней величины прожиточного минимума, установленного Правительством Пермского края;
2.6.3. наличие результатов лабораторных исследований, подтверждающих качество и безопасность предоставленного питания, проведенных уполномоченными органами в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08;
2.6.4. отсутствие обоснованных жалоб, рекламаций, замечаний по организации основного (горячего), бесплатного питания обучающихся в МКОУ «Ишимовская СОШ» со стороны обучающихся, родителей (иных законных представителей), педагогов и надзорных органов;
2.6.5. соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08.

III. Порядок предоставления питания обучающимся 
в МКОУ «Ишимовская СОШ»

3.1. Ежедневное меню, дифференцированное по возрастным группам, содержащее сведения об объемах блюд и наименований кулинарных изделий, согласовывается директором МКОУ «Ишимовская СОШ» и вывешивается в обеденном зале.
3.2. Отпуск горячего питания обучающихся организуется по классам на переменах в соответствии с режимом учебных занятий, графиком предоставления питания обучающимся, утвержденным директором МКОУ «Ишимовская СОШ» на основании заявок, представленных в столовую учреждения.
3.3 Классные руководители и педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену обучающихся перед едой.

IV. Осуществление контроля за организацией питания

4.1. Руководитель МКОУ «Ишимовская СОШ» приказом назначает из числа работников учреждения лицо, ответственное за организацию питания обучающихся. Приказ размещается на официальном сайте МКОУ «Ишимовская СОШ» в сети Интернет.
4.2. Проверку готовой кулинарной продукции, качества пищевых продуктов и продовольственного сырья осуществляет бракеражная комиссия, деятельность которой регулируется Положением о бракеражной комиссии. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом директора МКОУ «Ишимовская СОШ».
4.3. Контроль организации питания обучающихся в учреждении осуществляет медицинский работник в соответствии с условиями договора о совместной деятельности с медицинским учреждением.
4.4. Текущий контроль организации питания осуществляется на основании программы производственного контроля, утвержденной директором МКОУ «Ишимовская СОШ» .
4.5. Проводится мониторинг организации питания  в соответствии с критериями эффективности пункта 2.6 настоящего Положения. Мониторинг проводится один раз в четверть. Ответственным за проведение мониторинга назначается ответственный за организацию питания обучающихся (п.4.1 Положения).
4.6. С целью привлечения родительской общественности к осуществлению контроля за организацией питания, создается Комиссия по контролю за организацией и качеством питания. Состав комиссии и план работы на текущий учебный год утверждается директором МКОУ «Ишимовская СОШ».
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I. O6mme nososkenns

1.1. Hacrosimee ITonoxenme o6 OpraHu3anMu INHTaHus obydaromuxcs B MKOVY
«Mummosekass COIIly (nanee - Honosxenne) paspaborano B cooTBETCTBUM ¢ DenepanbabM
3aKOHOM 0T 29 nekabpst 2012 . Ne 273-d3 «06 obpasoBanuu B Poccuiickoit Deneparymy.

1.2. Tlon oprauusanueii nutanms 00yYaIOIIMXCSl IOHUMAETCS 0GeCTeeH e oOyyaronmxcs
OCHOBHBIM (TOpSYMM) IIHTaHHEM, IOTONHHUTEILHBIM [IUTaHUEM W OeCIIaTHBIM IHTAHHEM
JIEFOTHBIX KATErOPUH 00y4arOUIMXCs B COOTBETCTBUH C pexunmom paboter MKOY «Mmumockast
COlI» no rpaduxky, YTBEpXKACHHOMY nupektopoM MKOVY «Mummosckast COLLLy (cormacuo
PacUCaHuIO y4eOHBIX 3aHSTHIA).

1.3. ITon ocHOBHBIM (ropstanm) nutanuem oGyuaromHXCs IIOHUMAETCS OPraHM30BAHHAS
peanusanus ONION, NPHTOTOBNEHHBIX HA MHIIEGIOKe MKOY  «Mmumosckas COIlly s
COOTBETCTBMH 'C  NPHMEPHBIM  10-IHEBHBIM  MeHIO, COIJIaCOBaHHBIM  YTIpaBjeHHeM
Pocnorpebuanszopa mo Ilepmckomy kparo u aupexropoM MKOVY «Mmmmosckas COLLLy.

1.4. Tlon nonONHUTENEHBIM MTHTAHEEM 00y4arOmKXCsl IOHUMACTCS PEATH3AINS TOTOBBIX
OJI0Z, MHUINEBBIX MPOXYKTOB, FOTOBBIX K YHOTPEOICHUIO, M KyTHHAPHBIX M3 B KAYecTRe
OydeTHOM mpoxyKIUE B COOTBETCTBHH [IPUMEPHBIM aCCOPTUMEHTHBIM NEPEYHEM OO U
OydeTrolt mpoyknmu, cormacoBaHHbM Ynpasnenuem Pocnorpe6uanzopa o [Tepmckomy kparo
1 iupekropom MKOY «Mmumosckas COILLy.

1.5. Tlox GecrnaTHeIM THTAHKEM TTOHHMaETCS [IpE/IOCTaBJICHUE IUTAHUS 32 CYET CPEICTB
Oromkera  o6yvarommmest MYHMIHIAIBHEIX  00meo0pa3oBaTebHbIX YUPEKIACHUNH U3
MHOTONICTHBIX MAJOUMYIIUX U MATOMMYIIHX CeMeH, OTHe/IbHBIM KaTeropusm olydarommxcs,
00y4alOmKUMCs. ¢ OrpaHHYEHHBIMU BO3MOXHOCTSAMH 3JI0pPOBbsl (ajiee — JILrOTHBIC KaTeropuu
oOyyarommxcs).

I1. O6mue moaxoan Kk opranmsamnn nuTaHMs o0y4Jarommxcs
B MKOY «Mmumosckast COIIly»

2.1. Iuranue o6yyaroumxcs MKOY «Mummosckas COIL» 1omkHO 6bITH OpPraHU30BaHO
B COOTBETCTBUH €O CIEAYIOUMMH HOPMATHBHO-IPABOBBIMMU JIOKYMEHTaMHU:

DenepanbHblii 3aK0H 0T 30 Mapta 1999 r. Ne 52-P3 «O CaHUTAPHO-3MUAEMHUOIOTHYECKOM
OJ1aronosyaun HaceneHusy,

DenepanbHblii 3aK0H OT 2 auBaps 2000 r. No 29-d3 «O kavecrse u OesomacHocTH
ITUIIEBBIX IIPOJYKTOBY, .

CanlluH 2.3.2.1078-01 «[urnenmueckue TpeOOBaHUs Ge30MacHOCTH W MHINEBOI
LICHHOCTH MHIIEBBIX IPOLYKTOBY,

CIl 2.3.6.1254-03 «/lomonuerme No | kK CanlluH 2.3.6.1079-01 Canurapno-





